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Pritomni clenové komise:

Ing. Karel Polivka (Friesovy boudy), Mgr. Petra Hartmanova (MAS Krkonose), PhDr.
Michal Vavra (Svazek mést a obci Krkonose), Jaroslav Zink (zemédélec) — zastoupen
Katefinu Fejglovou, Jifi Stastny (Emba), Mgr. Olga Hajkova (archeolozka, Krkonosske
muzeum Spravy KRNAP), Ing. Hana Rehotkova (Biofarma Pod Héjkem)

Pritomni hosté s poradnim hlasem:
PhDr. Katefina Cadilova (Asociace regionalnich znacek)

Ug&ast Zzadatel(: ) )
SA MAPA, Miroslav Latin — zastoupen pani Latinovou, Petr Smid, Hana Rehofkova,
Zdenka Vejnarova, Martina Poliakova, Jan Hradecky — Alena Mihulkova - omluveni

Pofadkova rozhodnuti:
Certifikaéni komise se sesla v poctu 8 a byla dle jednaciho fadu usnaseni schopna.

Oveéfovatelkami zapisu byly stanoveny:
Ing. Hana Rehoikova, Mgr. Katefina Fejglova

Usneseni / diskuse:
Dle schvaleného jednaciho fadu — rozhodnuti o udéleni certifikatd budou probihat
souhlasem nadpolovicni vétsiny pfitomnych ¢lent komise.

Pfi poétu 8 pfitomnych &lend je tedy ke schvaleni udéleni znacky nutny souhlas alespor
5 ¢lent komise.

Pied zahajenim certifikace byli clenové komise proskoleni ohledné hodnoceni a
certifikace vyrobkl a zazitk(. )
Piehled pfijatych zadosti o udéleni znacky KRKONOSE originalni produkt®

Rozhodnuti o Zzadostech o udéleni znacky:

Piehled prijatych zadosti o udéleni znacky KRKONOSE originalni produkt®

SA MAPA spol., s.r.o. — Marcela Fujerova,
www.grandlada.cz, info@samapa.cz, 728 137 626

¢. 1 | Jméno Zadatele:

ﬁ‘%ﬁg’fé frg;gzz‘;lyc};‘g?%nwt:ﬁy Nachodska 304, 541 03 Trutnov

Datum podani Z&dosti: 3.2.2020 ICO: | 25936662
Nazev vyrobku/skupiny: Krkono$ské bobky

Struény popis: PIné ru¢né vyrabéné kiehke sladké pecivo ve tvaru

bobku s liskovym ofiskem uvnitf, obalované v cukru,
vyrabéné v riznych prirodnich chutovych variantach
(napf. fenykl, citron, kakao mix). Na etiketé je ilustrace
Krakono$e. Ru¢né baleno.
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Bodové hodnoceni: uvedeno v zadosti: schvaleno komisi:

Tradice:

Mistni suroviny:

Rucniffemesina/dusevni prace:

Motiv / specifiCnost pro region:

Gl NG

Vyjimeéné viastnosti

ol |O|O|O

Celkem bodi: 21

www.grandlada.cz

Vyjimeéné viastnosti Krkonogského bobku jsou v pouZivani zakladnich surovin z ptivodniho
receptu, bez piidavku chemickych latek a barviv, chuté jsou tvofeny pouze kofenim, nikoliv
nahrazkami. Na vyrobu se pouzivé pravé maslo. Trvanlivost je pfirozenosti surovin a technologii
vyroby, nikoliv konzervanty. Cely produkt je vyrabén rucné.

SA MAPA ma 7 zaméstnancu, 2 cukrarny v republikovém stylu Lada v Bélohradu a Grand v
Janskych lazni. Navrh etikety tvoli ilustrace cukrafky Amalie Subova, Trvanlivost vyrobku jsou 3
mésice. Orientacni cena — 59,-Kc/baleni.

Rozhodnuti certifikacni komise: 5
Certifikaéni komise udélila znaéku KRKONOSE originalni produkt Krkonosskym bobkim
s doporucenim, aby vyrobce vyuzival mlécné suroviny z okolnich mlékaren.

Miroslav Latin, PENZION U KOSTELA, www.dzemy-
babicky-jarusky.cz

Stradzné 155, 543 52 Strazné

¢. 2 | Jmeno Zzadatele:

Adresa provozovny (nebo trvalé
bydlisté), pripadné dalsi kontakty:

Datum podani 2adosti: 22.1.2020 ICO: | 40102521
Nazev vyrobku/skupiny: Domaci Ja-mik od babicky Jarusky
Strucny popis: a) Domaci Ja-mik od babiCky jsou dzemy, které

obsahuji vysoké procento ovoce nebo zeleniny a
obsahuji nizsi obsah cukru.
b) vyroba pampeliSkového medu

Bodové hodnoceni: uvedeno v zadosti: schvaleno komisi:
Tradice: 21 - 50 let 0
Mistni suroviny: 35 -59% 4
Ru¢ni/femeslina/dusevni prace: 100% 5
Motiv / specificnost pro region: Mistni nazev a konkrstni 3

motiv na etiketé

vysokeé % ovoce a zeleniny,
Vyjimeéné vlastnosti niz&i obsah cukru, proto se 5
nenazyvaji dzemy
Celkem bodi: 17

www.dzemy-babicky-jarusky.cz DZzemy obsahuji vysoky podil ovoce nebo zeleniny a méné
cukru. Z tohoto diivodu se podle nazvoslovi SZPI nejedna o dzemy, ale ovocné pomazanky, a
vyrobkyné pouziva vlastni nazev ja-mik. U nékterych vyrobku je chut doladéna rlznym kofenim
(napf. u Cervené fepy, cukety, hrusky ...). VSechny regionalni suroviny jsou bez chemickych
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pfisad. Obal ja-mikd a medu je pfizplsoben vesnickému prostifedi. Je dobfe recyklovatelny.
Ugast na Vesnici roku, advent v Horni Branné, Food festival. Prodej Obchldek u dvou sojek ve
Strazném, Studenec, Jilemnice a Praha—Suchdol a Praha-Mécholupy. E-shop -
www.dzemy.babicky-jarusky.cz.

Pouzivani vlastni zeleniny a ovoce ze své zahradky, ¢ervena fepa — Sklenarice, Sipek — Lanov,
brusinky Krkonose apod. Prodej darkového baleni na pfani zakaznika. Skladové mnozstvi — cca
2 000ks, vyroba 1000ks/mésic v sezoné sbéru, orientaéni cena — 90 — 110,-K¢&, trvanlivost — 2
roky, konzervace — zavaienim, bez konzervantl, pouze citron.

Rozhodnuti certifikacni komise: 3

Certifikaéni komise udélila znaé¢ku KRKONOSE originalni produkt skupiné vyrobku
Domaci Ja-mik od babi¢ky Jarusky a pampeli$kovy med s podminkou, Ze certifikat je
udélen pouze produktlm s ovocem a zeleninou z Krkonos.

&.3 | Jméno zadatele: Petr Smid, Peca.smid@seznam.cz

Adresa provozovny (nebo trvalé . .
bydIiétd), pfipadng dalsi kontakty: | Rudnik 79, 543 72 Rudnik

Datum podani zadosti: 9.2.2020 160: | 65716337
Nazev vyrobku/skupiny: Dievéné dekorace
Strucny popis: Jedna se o vypalované obrazky ze dfeva, dievéné

svicny, krmitka pro ptaky, hmyzi hotely. Na vyrobu
nékterych vyrobkd pouZivaji ,recyklované” dievo a

lahve.
Bodové hodnoceni: uvedeno v zadosti: schvaleno komisi:
Tradice: déle nez 100 let 1
Mistni surovim;: 75 -99% 4
Ruéni/ffemesina/dusevni prace: témér nebo Uplnych 100% | 5

motiv z regionu vcéetné
popisu, prirodni produkt

Motiv / specifitnost pro region: nebo uzitny vyrobek 3
souvisejici se Zivotem na
venkoveé.

Vyjimecné viastnosti B 3

Celkem bodu: 4 16

www.pecasmid.cz Jedna se o skupinu vyrobk(l z paletového dfeva a preklizky, vypalovane
obrazky, hmyzi hotely a budky pro ptaky. Dfevo zjednorazovych palet od Model Obaly
Hostinné, palivové difevo z mistnich lest a pieklizka od Dfevotrust Trutnov. Krajeci prkénka a
obracecky jsou z materialu mimo region. Vyroba dfevénych prkének s vlastnimi krkonoSskymi
Tecepty. Prkénka natrltJedIym olejem a nedavat do mycky.

Jedna se o rucni vyrobu manzelu Smidovych. Pan Smid zhotovi polotovar a pani Smidova
pajkou vytvofi pfirodni motivy, Krakono$e podle podoby pana Peterky. Krmitka jsou vyrobena
z pouzitého dfeva a sklenénych lahvich v souladu s ochranou zivotniho prostiedi. Jedna ze
zakazek byla pro domov dlchodct v Lamperticich — véc':ny kalendar. Jedna se o kalendar na
procviCeni jemné a hrubé motoriky a slouZi mimo jiné jako zdroj motivace pro seniory
(navlekam otaceni, procviceni prstu, pamétova hra). Velka zakazka byla i pro MS obracecky se
jmény déti. Prodej zakazkové vyroby na webovém trzisti Fler, v infocentrum v Hostinném, na
trzich v Hostinném/Flerjarmark/Jilemnice. Orientacni cena — podtacky do 70,-K¢.
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Rozhodnuti certifikacni komise:

Certifikaéni komise udélila znatku KRKONOSE originalni produkt skupiné vyrobku

Dievéné dekorace.

¢.4 | Jméno zZadatele:

Jan Hradecky — Alena Mihulkova, spole¢nost FO,
Mihulkova.hradecky@seznam.cz

' Adresa provozovny (nebo trvalé
bydlisté), pfipadné dal$i kontakty:

Libstat 19, 512 03 Libstat

Datum podani zadosti:

13.1.2020 | I€O:

13167812

Nazev vyrobku/skupiny:

Ovecky z Bélé

Strucny popis:

Chov ovecek plemene Suffolk. V chovu maji pouze
jedince s dohledatelnym plUvodem - dlouhovékost, dobré
zdravi, je vhodné kchovu vdrsnéjSich podminkach.
Jedna se o idealni propojeni hnojeni pro certifikovany
Cesnek — jetel a trus pasenych ovci. Ovecky jsou
chovany pfirodnim zpusobem - celorocni paseni na
loukach v Béle.

Bodové hodnoceni: uvedeno v Zadosti: schvaleno komisi:
Tradice: 3
~ Mistni suroviny: 5
Rucniffemesina/dusevni prace: 5
'V'péiyu je obsaZen
Motiv / specificnhost pro region: Lna:setg:(gfézji}avkzornigléig? a 2
motiv z regionu
Vyjimecné viastnosti 1 0
Celkem bod: 4 15

www.ceskydomacicesnek.cz Zadatel chova oveéky plemene Suffolk — dernohlavé masné
plemeno stfedniho aZ vétsiho télesného ramce a osvaleni. Ziva hmotnost beranii v dospélosti je
100-140 kg, u bahnic okolo 80 kg. V pfipadé zajmu o koupi Ize objednavat celoro¢né. Nabizi
také prodej chovnych ovci. Chov pfirodnim zptusobem — celoroéné na pastvinach v Bélé, kde
hospodaiil déda. Jsou Elenem Ceskomoravské spolednosti chovateld, a.s.

Rozhodnuti certifikacni komise:

Certifikaéni komise udélila znaéku KRKONOSE originalni produkt Oveékam z Bélé.

&.5 | Jméno zadatele:

Biofarma Pod Héj"kem, S.r.0.

Adresa provozovny (nebo trvalé
bydlisté), pripadné dalsi kontakty:

Horni Branna 117, 512 36, bio-klub@volny.cz, Tel.:
487 989 076

Datum podani zadosti:

3.3.2020 \ 1CO: | 247 36 261

Nazev vyrobku/skupiny:

Krkonosské hovézi speciality

Strucny popis:

Jedna se o masné vyrobky vyrabéné pouze z faremniho
(vlastniho) hovéziho masa bez pfidavku vepfového:
1) tepelné opracované masné vyrobky — parky,
salamy,
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2) fermentovaneé trvanlivé masné vyrobky — klobasy,
salam, hovézi Sunka. VSe bude mit certifikaci

BIO.

Bodové hodnoceni: uvedeno v zadosti: schvéaleno komisi:
Kikoneieny """
Mistni suroviny: 4 5
Rucéni/femeslna/dusevni prace: 4 4
Motiv / specificnost pro region: 1 1
Vyjimecéné vlastnosti 5 5

Celkem bodii: 19 |20

www.shop-biomaso.cz Maso pochazi z kfizenek masnych plemen Charolais a Limousine.
Zvifata chovaji pastevnim systémem — na krkono&skych loukach v Horni Branne a v Jilemnici.
Zvitata jsou certifikovana BIO — kontrolni organizaci KEZ. o.p.s. Vyroba biopotravin — a tedy i
BIO HOVEZIHO MASA z bio farmy vyluéuje pouZiti umélych ochucovadel, barviv, chemickych
piipravkll na Upravu aromat, chuti ¢i konzistence. Trvanlivosti se u bio hovéziho masa dosahuje
pfisnym dodrzovanim hygienickych zasad pfi porazce, zrani, bourani, baleni a skladovani
masa. PoZadovana kvalita masa zacina jiz pfed pordzkou. Zvifata nejsou pfred porazkou
stresovana, protoZe jsou porazena pfimo v arealu nasi farmy — v certifikované malofaremni
porazce. www.biofarmapodhajkem.cz. Do hovézich specialit se pfidava pouze sil a kofeni
(pepf, paprika, bergamon atd. (3 % soli a 3 % pfidavnych latek). V bourdrné zpracuji 1 kus
tydné. Pfi vysuSeni a zrani masa je min. 30 % ztrata. Obhospodafuji 65 hektar( a z toho je 10
hektari orné pady (zakladna pro dobytek). Dobra praxe Cerpana z exkurzi ze zemeédélstvi ze
zahranic¢i. Farma je v provozu od 1868 zemédélstvi, 2 zaméstnanci, 1 DPP v bourarné, 1 DPP
uklid v penzionu.

Rozhodnuti certifikacni komise: ;
Certifikaéni komise udélila znacku KRKONOSE originalni produkt skupiné produktt
Krkonosské hovézi speciality.

é. 6 | Jméno zadatele:

Adresa provozovny (nebo trvale
bydlisté), pripadné dalsi kontakty:

Zdeiika Vejnarova

MetySova 1196, 514 01 Jilemnice

Datum podani zadosti: 7.2.2020 ICO: | 87489147

Nazev vyrobku/skupiny: Zdeiiky bézky -

Strucny popis: Vyuka béhu na lyZich v obdobi zimnich mésicu. Misto
konani  dle  aktualnich  snéhovych podminek

LN

v Krkonosich.
uvedeno v zadosti:

Bodové hodnoceni: schvaleno komisi:

Zadatel zaméstnava alespof

jednu osobu s trvalym pobytemv | O 1
Uzemi znacky
Zazitek je provozovan celoro¢né |0 0

Funkéni navigacni systém
k zazitku (cedule, smérovky)
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Zazemi pro navstevniky 10 ) 0 |
Ucelena webova prezentace 1 1 (web, Facebook,
zazitku Instagram)
Nabidka pro Siroké spektrum
navstévnikd (rodiny s détmi, 1 1

détské skupiny, seniofi apod.)

Tradice — provozovatel nebo
zazitek jakkoli napomaha 1 1
zachovani tradic regionu

Spoluprace v ramci regionu
(zazitek je propojen s dalSimi 1 1
aktivitami a akcemi)

Provozovatel zazitku informuje o
moznostech vyuZiti vefejné

dopravy, stravovani, ubytovania |0 1

dal$ich sluzbach v cestovnim

ruchu v okoli i
Podpora znac¢enych produktd 0 0

LKRKONOSE originalni produkt®"

Sidlo firmy v regionu 1 1

Ocenéni nabizenych sluzeb —

ziskani speciainiho ocenéni 0 0

v oboru, certifikace Ceského
systemu kvality sluzeb

Zarizeni prokazatelné pfispiva k 0 0
ekologii a ochrané okolni pfirody
Bonus: dlouha tradice, duraz na 0 1
kvalitu, sportovni Uspechy

Celkem bod (min. 5 bodu): 5 8

www.zdenky.bezky.cz Vyuka béhu na lyZich individuaini nebo skupinova. Jedna se o
outdoorovou aktivitu v Krkono$ich. Zadatelka méa ucelenou webovou prezentaci zazitku pro
Siroké spektrum navstévnikd. Byvala biatlonova reprezentantka, trojnasobna Ucastnice
olympijskych her (Salt Lake City, Turin, Vancouver) a nékolikanasobna mistryné Ceske
republiky. Narodila se v Jilemnici a také zde v prabéhu studia na sportovnim gymnaziu
nastartovala svoji sportovni kariéeru. Skola ZdenkyBeZky neni provozovana 3 roky, ale prvni
zimni sezonu. Vyuka bruslaiské techniky, kurzy 2x v tydnu nebo dle osobni domluvy, 4 lokality
(Horni Misegky, Jilemnice, Vrchlabi). Lekce trva 1,5 hod.. ZkuSenosti s teambuildingem —
lyzaiské vicedenni kurzy, skupina max. 6, teambuilding ve 3 skupinach. Motivaci pro déti byla i
soutéz (cena - brand Celenka).

Rozhodnuti certifikacni komise: ;
Certifikaéni komise udé&lila vyjimku a znatku KRKONOSE originalni produkt udélila
zazitku Zdenky bézky.
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G 7 ’ Jméno Za_datele: Tkalcovské muzeum, z.s.

Adresa provozovny (nebo trvalé .y

bydlisté), pfipadné dalsi kontakty: | Y BoZich muk 22, Trutnov

Datum podani Zadosti: 26.2.2020 ICQ: | 22680152

Nazev vyrobku/skupiﬁy:

Pribéh tkalce Jana

Strucny popis:

Prohlidka muzea je interaktivni a s privodcem. Ten vas
seznami se zpracovanim zakladnich textilnich surovin,
predevsim Inu, pfedenim, tkanim ale i s b&Znym Zivotem
v domacnostech tkalc. BEhem prohlidky si mUzete sami
zpracovat kousek Inu a vyrobit si provazek ze Inu,
vyzkouset si praci na kolovratu nebo stavu. Vlastnoruéné
budete pracovat na dobovych nastrojich a dozvite se
spoustu zajimavosti. Na konec prohlidky jsou pfipravené
zabavné Ukoly a kvizy. Po prohlidce muzea si mizete v
nasi dilné vyzkouset nékterou z vytvarnych technik.
Otevieno je od kvétna do zafi, stfeda-sobota, 10-15
hodin, nebo po pfedchozi domluvé. V zimé& otevieny
kurzy a rekvalifikace. www.dumpodjasanem.cz .

Bodové hodnoceni:

uvedeno v zadosti: schvaleno komisi:

Zadatel zaméstnava alespon
jednu osobu s trvalym pobytem v
uzemi znacky

1 1

Zazitek je provozovan celoroéné

Funkéni navigacni systém
k zaZitku (cedule, smérovky

Zazemi pro navsétévniky

Ucelena webova prezentace
zazitku

Nabidka pro $iroké spektrum
navstévnika (rodiny s détmi,
détské skupiny, seniofi apod.)

Tradice — provozovatel nebo
zazitek jakkoli napomaha
zachovani tradic regionu

Spoluprace v ramci regionu
(zazitek je propojen s dalSimi
=~ aktivitami a akcemi)

Provozovatel zazitku informuje o
moznostech vyuziti vefejné
dopravy, stravovani, ubytovani a
dalSich sluzbach v cestovnim
ruchu v okoli

Podpora znagenych produktt
,KRKONOSE originalni produkt®

Sidlo firmy v regionu
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Ocenéni nabizenych sluzeb — ]
ziskani specialnino ocenéni 0 0
v oboru, certifikace Ceského
. systému kvality sluzeb
Zarizeni prokazatelné pfispiva k ’ 1
ekologii a ochrané okolni pfirody
Bonus: dlouha tradice, dlraz na 1 1
kvalitu, sportovni Uspechy
Celkem bodud (min. 5 bodi): 11 13

DUm pod jasanem provozuje tkalcovské muzeum a vytvarnou dilnu. Lektofi v prostredi
zrekonstruovaného statku vyucuji zaklady lidovych femesel (keramiky, tkani, predeni,
kodikafstvi, dratovani, zpracovani viny, prace ze sldmou a Sustim) a vytvarné techniky (malba
na textil, batika, vyroba mydel, svicek, Sperkl aj.) vCetné rekvalifikaéniho kurzu RUCNI
TKADLEC a Kosikar. www.dumpodjasanem.cz

Zpracovani Inu — vyroba Inéného provazku v ramci prohlidky. Muzeum pofada celostatni
setkani tkalct a pfadlen (max. 15 mist pro seminaf). Kapacita pro muzeum je 50 lidi. Muzeum
piipravuje Cech tkalcl, pfadlen a barviiG a nove video.

Rozhodnuti certifikaéni komise: }
Certifikaéni komise udalila znacku KRKONOSE originalni produkt zazitku Pfibéh tkalce
Jana.

U P S R W R S .-I
Zapsala: i ﬂdi’} %RK&N%&E:
Mgr. Petra Hartmanewd akgni skupina KrkenoSe, 2. 5.

:::'!‘_C;s&@uanﬂ\f 39, 543 41 Lanov

o J0BRA4 | wwwrnmadetoes

Ovéfila: T
Ing. Hana Rehotkova /1, /’

Mgr. Katefina Fejglova



